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HUNCHO

| RESTAURANTE = BAR L

comicla local, sabor ancestral

Chuncho proviene del guechva
“CHunchy” y significa

nativo y silvestre
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Chuncho es un restavrante-bar gue

frabafa en base a Jos sabores,
Ingredientes y Fradiciones de
Ollantaytambo en el valle de
Urvbamba y de la region Cusco.

Prioriza e/ vso de insumos y
especies locales cultivadas en su
propia Averta

y de proveedores Jocales.
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LACARTA

Buscamos revalorizar la comida.
Recuperar el vso de ingredientes y
recetas locales es nuvestra razon de ser.

Por esto nvestra carfa cambia sequn los
Insumos de estacion y nvestro Auverfto.

Nvestra Carta esta compuesta por
sopas / lawas, carnes. y postres.
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Reques()n con tocto de uncucha: /

queso tipo ricota con hierbas aromalicas
acompaﬁado de chips de uncucha (raiz trOpical) s/18

PP PP 09 0900900090000 00 0009 9200009090090 00000009 900000000000

Sarza con charqui de alpaca con ensalada fresca de trigo,
rocolo, zanahoria con alino de ftumbo o maracuya,

acompanado de carne curada de alpaca. s/25

99900090 0000000090900 0000090 0000909090000 000090900 9060009000000

Anticuchos de alpaca 0 pollo. s/32

PP P P00 0909090009000 000 000909 2000990999000 000009 900000000000

Solterito con cochayuyO; ensalada cocida de
habas, zanahorias . con alga de lagunas

andinas y queso fresco. s/18

999009090 9000000009090 00000090 9090000990000 000090090 9090006000000

Huacatay con papitas y menudencia de cuy. s/35

g\

99900090 9000009090000 0900 9090090 9000009000000 0009099 9090000000000

Nabo jaucha: ensalada caliente con hojas de

nabo silvestre, acelga, papitas y choclo.s/14



SOPAS - LAWAS

.................. SOP/\ DF C/\L/\B/\Y/\”

calabaza, verduras de temporada y hierbas aromalicas. s/22

.................. SOP/\ DF OLLUCO”

olluco, verduras y hierbas frescas aromalicas. s/22

.................. ENCUEN’TRO DE DOS L/\\}\/‘/\S sessessrssssssrens
CHUNO Y MAIZ #

plato representativo de las dos temporadas andinas, uno con chuso
(papa deshidratada) y la otra de maiz fresco con huacatay. s/22
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Carnes (lel Campo horneadas lentamente }\&Sta quedar tiernaS, é

acompaﬁadas de 2 guarniciones para escoger

CUYs/75 MIXTO s/75
ALPACA s/66 HONGOS OSTRA /464 4
CORDERO s/66 CUY FYTERO
POLLO DEL CAMPO s/60 +4 guardiciones. /195

PAPAS SALTEADAS # s/14
SARSA DE TRIGO g s/18

YUQUITAS FRITAS #0514

o TORRE}AS{/
quinua, maiz y acelga.s/19
=

N ROCOTO RELLENO #
\ verduras, h(mgos kallampas. rebosado
\ de harina de maiz y quinua. s/18

CHUNO SACTAY

papas deshidratadas cocidas con quesoy cebolla.s/18

NABOS JAUCHA g
ensalada calienfe con hojas de nabo silvestre,
acelga, papi‘[as y choclo. s/14

SOLTERITO CON COCHAYUYO/#

ensala(la cocicla cle habas, zanahorias,
con algas andinas de laguna y queso fresco. s/18

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo



FONDOS

.................. PATO ENCHICHADO e

pato lentamente cocido en chicha y jugo de naranja
servido con puré mixto de uncucha y birraca. s/85

.................. CALDO DE GALLIN/\

gallina de corral hervida a fuego lento, vegetales y hierbas de nuestra huerta,
servido con tuberculos y trigo granea(lo‘ s/45

.................. TRUCH‘/\ CON SAR'ZA DE TRIGO cesssssssrssssrree

trucha fresca entera a la planc}\a acompaﬁada con una
sarza de trigo y verduras en vinagreta de maracuyd. s/45

.................. LOCRO DE ZAPALLO I

guiso de zapallo local elaborado con habitas verdes, papas,
choclito y hierbas andinas, acompaﬁaclo con trigo graneado
(si desea piclelo con quesito). s/37

.................. KAPCHI DE OLLUCO CON SETAS fJf eoevvveieanne

guiso de olluco, setas silvestres y cunuca. s/37

.................. 1\41 R” \ D/\ tesessvscrsccrsons
i 4

cuy asado, guiso de alpaca con kapchi de olluco, quinua

graneada, cochayuyo y torrejas de maiz s/85
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EXPERIENCIA CHUNCHO
Degustacién de 4 tiempos en presentacién rudtica.
Una experiencia ‘(ipica de Ollantaytambo_

s/115 >«e»< s/99

(1 persona) (Por experiencia
a partir de 2 personas)

«. PIQUEOS

requeson con tocto de uncucha y sarza de trigo.

2. ENCUENTRO DE DOS LAWAS

plato representativo de las dos temporadas andinas,
uno con churio (papa deshidratada) y la otra de maiz
fresco del valle sagrado.

. FONDOS

cuy al horno, cordero asado con solterito. papas salteadas,

torrejas de quinua, choclo asado y rocoto relleno,

+ TRIO DE POSTRES ANDINOS

n/chunchoperu @chuncho.pe www.chuncho.pe
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